
为党旗增色 为师生服务

——四川音乐学院饮食服务中心在行动

自四川音乐学院党史学习教育活动开展以来，在学校党委的统一领导与部署

下，总务处党总支高度重视、精心安排，把开展党史学习教育作为当前一项重大

政治任务来抓，按照“学党史、悟思想、办实事、开新局”的总体要求，围绕“学

史明理、学史增信、学史崇德、学史力行”的目标任务，开展了“为党旗增色，

为师生服务”的主题活动，要求各部门用具体行动，具体措施为师生办实事，真

正践行后勤人“干在实处，走在前列”的服务宗旨。总务处饮食服务中心作为窗

口服务单位，积极行动，切实细化服务措施，扎实做好服务保障工作。

一、发挥党员先锋作用，积极细化服务措施

总务处饮食服务中心积极发挥党员模范带头作用，在食堂增设党员先锋示范

岗，展示服务风采；开设“川音饮食”微信服务公众号，服务热线、监督岗，加

强食堂民主生活管理；增设温馨提示、失物招领、值班经理等现场服务措施，精

细化管理，更好地服务师生。



二、丰富食堂饮食品种 打造特色餐饮文化

饮食服务中心在做好新冠疫情常态化防控工作的同时，心想师生所想，尤

其针对 00后学生服务，需要我们必须突破传统，与时俱进。为满足广大师生对

膳食服务的多样化、多层次、个性化需求，充分体现服务育人的职能，中心领导

带领食堂技术骨干考察社会团膳发展趋势；同时加强与省内各兄弟院校的交流学

习,相互汲取经验，取长补短，根据自身情况，制定激励机制，激发食堂员工立

足岗位，钻研技术的热情，极大提高了厨师们的整体素质和饮食服务工作质量。

新学期“新菜传真”，在传统菜品基础上，积极创新，开发特色菜品，丰富出品

结构，如：风味钵钵鸡、粗粮排骨、酒米笼香骨、 黑椒牛排盖饭、玉米饼、土

鸡砂锅饭、剁椒鱼头、锅包肉、樱桃肉、叉烧肉、花甲仔鸡、翡翠珍珠圆子等。



武侯校区食堂新菜传真菜品

教工餐厅“新菜传真”制作成员：喻良平 王军 许昌详

风味钵钵鸡



粗粮排骨

口水鸡



藤椒鲫鱼

酒米笼香骨



波丝煎饺制作人：喻良平



学生食堂营养餐制作成员：高深 代旭刚 侯斯楠



奥尔良鸡翅

咖喱鸡盖饭

黑椒牛排盖饭



风味干锅鸡

新都校区食堂新菜传真菜品

主食组“新菜传真”制作成员：杨飞 谢冬梅

脆皮鸡蛋饼



玉米饼

土鸡砂锅饭



中锅组“新菜传真”制作成员：邹正 程洪彬 冯大荣 杨睿 李祖兵 张春芬

剁椒鱼头



泡椒牛蛙

锅包肉



蒜香鸡

箱箱豆腐



糯米圆子

罗明洪新菜传真菜品

水晶皮冻



椒麻鸡

程治彬新菜传真菜品

叉烧肉



樱桃肉



教职工餐厅“新菜传真”制作成员：李旭东 刁贵平 黄茂

花甲仔鸡

凉拌鲫鱼



翡翠珍珠圆子

新都校区食堂特色餐饮

中心在新都校区食堂二楼打造出特有的现代风的中式和西式各类特色餐饮

以及尊重少数民族师生饮食习惯民族特色餐饮，如：F+牛肉饭、螺蛳粉、茶缸饭、

鸡排饭、兰州拉面、黄焖鸡套饭等，以新式快餐和各地特色风味小吃品种相结合

的新校园团膳格局，力求用“心”打造师生满意的餐饮需求和饮食服务。







上面图片换掉





螺蛳粉 冒血旺



羊肉粉 漂汤



民族特色风味窗口





清真“新菜传真”制作人： 罗刚

土豆烧牛肉 黄焖鸡套饭



缤纷夏日菜肴 宵夜服务周到

随着炎热的夏季到来，气温逐渐升高，饮食服务中心创新服务方式，根

据夏季师生的饮食特点，精心推出了系列夏季新款菜肴：老妈兔头、和

味炒文蛤、麻辣小龙虾、绝味鸭脖、香卤鸭翅、酱香猪手、炸鸡腿、可

乐鸡翅、糖醋排骨、伤心凉粉；还有清爽的凉拌时令蔬菜；以及品种多

样的营养早餐和夏日冰爽特饮：什锦冰粉、Q 弹凉糕、冰糖银耳羹、冰

镇绿豆沙……等等，让同学们在炎热的夏日里可以大快朵颐，同时感受到丝丝

凉爽，更能体会到后勤人的爱心、匠心；同时结合新冠疫情防控要求，两校区食

堂按处领导要求，细化服务，特增加“冷啖杯”等宵夜品种，延长食堂夜宵服务

时间，满足师生切实需求。

夏季新款菜肴













夏令凉拌时蔬





品种多样的营养早餐











冰爽特饮







四川音乐学院总务处饮食服务中心将继续以学党史悟思想办实事开新局

为推动力，按照“追求卓越、敬业奉献、师生至上、安全第一”的服务理念，

认真听取广大师生对食堂的宝贵建议和意见，力争为广大师生提供多元、多层次

的食堂餐饮服务，努力“打造校园特色餐饮，争创川音服务品牌”，全力推进我

校后勤餐饮保障工作再上新的台阶！


